
Bauernhoferlebnisse am Torgglerhof
Geschichten aus der Muspfanne 

mittwochs, 7. Februar, 27. März & 3. April 2024

Esperienze al maso Torgglerhof
Preparare “Muas” nella padella 

mercoledì, 7 febbraio, 27 marzo & 3 aprile 2024

>> Treffpunkt um 14.00 Uhr beim Torgglerhof,  
 Nafner Straße 22, unter Teis

>> Dauer: circa 3 Stunden

>> Preis: Erwachsene 30,00 € - Kinder (8–13 Jahre) 15,00 € 
 50% Ermäßigung mit der DolomitiCard

>> Teilnehmer: min. 4 - max. 10 Personen

>> Anmeldung innerhalb des Vortages 16.00 Uhr beim  
 Infobüro Villnöss, Tel. +39 0472 840 180, info@villnoess.info

Programm
>> Ritrovo alle ore 14.00 presso il Torgglerhof,  
 Via Nafner Straße 22, sotto Tiso

>> Durata: circa 3 ore

>> Prezzo: adulti 30,00 € - bambini (8–13 anni) 15,00 € 
 50% di riduzione con la DolomitiCard

>> Partecipanti: min. 4 - max. 10 persone

>> Prenotazione entro il giorno precedente ore 16.00 presso  
	 l’Ufficio	Turistico	Funes,	tel.	0472	840	180,	info@funes.info

Programma

Gemeinsames Muas-kochen in der Eisenpfanne auf offenem Herd-
feuer (Milch, Weizen- und Buchweizenmehl). Anschließend in der alten 
Bauernstube mit „Holer-Mulle“ (aus Holunderbeeren) wie vor hundert 
Jahren aus der großen Pfanne verspeisen. Dazu wird der hauseigene, 
mineralische Kristallwein kredenzt. 

Cuocere insieme il “Muas” (piatto tipico altoatesino paragonabile a 
un budino morbido fatto principalmente di farina, latte e burro) nella 
padella di ferro sul focolare aperto e poi mangiarlo con “Holer-Mulle” 
(una specie di confettura di sambuco) dalla grande padella in una tipica 
“Stube” contadina, proprio come cento anni fa. Servito con il vino cri-
stallico di propria produzione.
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